
Descendance
Brut Nature 
L A  N A T U R E  À  L ’ E T A T  P U R  

Dégustation
ŒI L

Assemblage de Pinot Noir (70%), de 
Chardonnay (30%). dont 15% vinifiés et
élevés en fut de chêne. 

La bouche est veloutée et gourmande,
relevée par une effervescente tonique et
une finale acidulée et aromatique qui
rappelle le fruit de la passion. 

Le nez est complexe et riche, il développe
des arômes de fruits murs juteux (pêches),
des notes légères de torréfaction et de
cacao. 

Robe dorée et brillante avec une belle
effervescence. 

NEZ

BOUCHE

ASSEMBLAGE

La cuvée Descendance Brut Nature est le
compagnon idéal pour l’apéritif. Il
accompagnera aussi une poêlée de Noix de
Saint Jacques, un filet de Bar ou un risotto aux
champignons. 
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