
Ratafia

Dégustation

D O U C E U R  E T  R I C H E S S E  A R O M AT I Q U E

A S S E M B L AG E

Œ I L

Ce Ratafia se sublimera à l’apéritif et en 

accompagnement de vos recettes de saumon 

fumés, de dos de cabillaud ou encore de foie 

gras poêlé.

N E Z

B O U C H E

Assemblage de Meunier (60%) et de Pinot 

Noir (40%).

Ce ratafia révèle une belle robe ambrée 

avec de légers reflets bruns. 
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Le nez dévoile une belle évolution sur 

des fruits confits comme la figues ou 

le pruneau, alliés à des délicates notes 

caramélisées. 

En accord avec le nez, ce ratafia montre 

un bel équilibre entre le fruit, la sucrosité 

et l’alcool pour offrir un ensemble très 

agréable en bouche.


