
Prestige
L A  Q U I N T E S S E N C E  D E  L ’ É L É G A N C E

Dégustation
ŒI L

Assemblage de Pinot Noir (40%), de 
Chardonnay (40%). et de Meunier (20%).

Ce vin de Champagne révèle un bel 
équilibre en bouche ainsi qu’une élégante 
finesse en accord avec le nez. 

Le premier nez dévoile des arômes de 
figues et de fruits confits. On y découvre 
une belle évolution et de belles fragrances 
d’agrumes.

Ce vin d’un jaune intense aux reflets d’un 
léger vert suscite l’intérêt et appelle à la 
dégustation.

NEZ

BOUCHE

ASSEMBLAGE

La cuvée Prestige se marie à merveille avec les 
plats composés de poissons tels que la sole 
grillée, les cannellonis de crevettes ou encore 
les sushis.
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